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wir freuen uns über Ihr Interesse  
am Speicher 10 als Location für  
„Ihren ganz besonderen Tag“. 

Im Speicher 10, dem ehemaligen britischen Proviant-
amt, wo einst der Duft von frischgebackenen Bröt-
chen in der Luft lag, verwöhnen wir heute unsere 
und Ihre Gäste mit kulinarischen Köstlichkeiten 
und erstklassigem Service.
 
Bei uns erleben Sie von der ersten Beratung bis zur 
Begleitung des schönsten Tages in Ihrem Leben Un-
terstützung aus einer Hand. Gemeinsam mit Ihnen 
stellen wir die Speisenfolge und Getränkeauswahl 
ganz nach Ihrem Geschmack zusammen, empfeh-
len Ihnen korrespondierende Weine, gestalten die 
Tischdekoration oder vermitteln auf Wunsch externe 
Dienstleister für zum Beispiel musikalische Beglei-
tung oder Fotografie.
 
Wir arbeiten mit viel Liebe zum Detail, Hingabe und 
Phantasie um Ihren Tag zu etwas Einmaligen zu ma-
chen.

L I E B E S  
B R A U T P A A R

Ihr Mario Engbers  
& Team
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Die barrierefreie Location bietet mit ihren 
ca. 1.500 m² viel Freiraum für kreative 
und individuelle Eventkonzepte. Ergänzt 
werden die Räumlichkeiten durch einen 
autofreien und natürlich gehaltenen 
CAMPUS, welcher vor allen in den Som-
mermonaten eine Bereicherung für alle 
Gäste ist. 

Die BACKHALLE mit ihrem unverwech-
selbaren Charme befindet sich zusam-
men mit dem CASINO im Erdgeschoss. 
Im 1. OG rundet das lichtdurchflutete 
ATRIUM das Raumangebot ab.

CAMPUS 
AUSSENBEREICH

ATRIUM

Der Speicher 10 ist eine, in 
Münsters Norden gelegene, his-
torische Eventlocation für große 
und kleinere Veranstaltungen. 

E V E N T - 
L O C A T I O N
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E V E N T - 
L O C A T I O N

Die großzügige BACKHALLE mit den 
denkmalgeschützten Backschienen ist 
das Herzstück der Eventlocation  
SPEICHER 10. In der 750qm großen  
Halle finden bis zu 750 Personen Platz, 
und dank einer mobilen Trennwand lässt 
sie sich in zwei autarke Räume unter-
teilen: Saal 59 (450qm) und Saal 17 
(350qm). Beide Räume bieten flexible 
Nutzungsmöglichkeiten für unterschied-
lichste Veranstaltungsformate. 

Das lichtdurchflutete und moderne  
ATRIUM mit seiner Panoramaverglasung 
bietet das passende Ambiente für ex-
klusive Events. Der 450qm große Raum 
eignet sich für Veranstaltungen mit bis zu 
199 Personen.  
 
Das CASINO im Erdgeschoss kann mit 
seinen 165qm als perfekte Erweiterung 
fungieren. Nach dem Mittagsangebot 
mit abwechslungsreichen Menüs kön-
nen dort in den Abendstunden und am 
Wochenende rauschende Partys gefeiert 
werden.
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BACKHALLE

REITHALLE

CASINO

E V E N T - 
L O C A T I O N
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Alles nur vom Feinsten! 

Wir setzen mit unserem hochwerti-
gen Catering auf Gourmetspeisen 
für feine Gaumen, denn unserer 
Meinung nach ist Kochen ein Hand-
kunstwerk und Essen ein aromati-
sches Genusserlebnis.  
 
Dieses Handwerk setzt unser Kü-
chenteam jeden Tag aufs Neue um. 
Da Nachhaltigkeit bei uns großge-
schrieben wird, verwenden wir ver-
stärkt Produkte aus der Region 
und beziehen Nahrungsmittel von 
lokalen Produzent:innen und Händ-
ler:innen unseres Vertrauens. 
 
 

L I E B E  G E H T 
D U R C H  D E N 
M A G E N



7

Perfekt auf die Veranstaltungen  
abgestimmte Buffet- &  
Menüvorschläge werden während 
der Planungsphase mit unseren  
kompetenten Servicemitarbeiter- 
Innen ausgearbeitet. 
 
 
 

L I E B E  G E H T 
D U R C H  D E N 
M A G E N

 
Dazu gehört auch der Blick auf alle Details: 
 
Fingerfood | Kuchenbuffet | Candy-& Saltybar | Late night snack
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Ob Aperol Spritz, ein kühles Bierchen 
oder das Lieblingsgetränk aus dem  
Urlaub – Ihren Wünschen sind kaum  
Grenzen gesetzt. 

Denn der passende Drink zu jeder Ta-
ges- & Nachtzeit, ob beim Empfang oder 
zum Eröffnungstanz, serviert durch erst-
klassige ServicemitarbeiterInnen zaubert 
jedem Gast ein Lächeln ins Gesicht.

T A K E  A  
D R I N K
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Service bis ins kleinste Detail!
Das Full Service Angebot ist kein 
Zufall, sondern eine Herzensangele-
genheit. Deswegen gehört zu unse-
rem Team auch eine gelernte Schau-
werbegestalterin, die nicht nur jedes 
Event zum funkeln bringt, sondern 
auch alle Wünsche und Vorstellun-
gen zu einem Konzept ausarbeiten 
und dann realisieren kann.

D E K O R A T I O N
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R A U M -  &  
R A U M N E B E N K O S T E N

Backhalle .............................................................. pro Tag 2.500,00 €

Saal 17 | Saal 59 .................................................. pro Tag 1.290,00 €

Atrium 1. OG ........................................................ pro Tag 1.290,00 €

Casino ....................................................................... pro Tag 630,00 €

Campus (freie Trauung) .......................................... pro Tag 590,00 €

Teamleitung ........................................................ pro Stunde 59,00 €
(während der gesamten Veranstaltung)  

Endreinigung ....................................................... pro Stunde 42,50 € 
(ca. 2 bis 3 Arbeitsstunden)
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C A T E R I N G -
P R E I S E

Hier finden Sie ein grobe  
Kostenschätzung für Ihre erste
Kalkulation:

Fingerfood ........................................................ pro Person ab 8,90 €

Buffet ............................................................... pro Person ab 45,00 €

Late night snack .............................................. pro Person ab 5,00 €

Getränkepauschale ...................................... pro Person ab 45,00 €

Blumendekoration .......................................... pro Tisch ab 45,00 €
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Wann dürfen wir zur Besichtigung vorbeikommen?  
Gerne machen wir einen Termin mit Ihnen aus.  
Melden sie sich dafür gerne unter info@speicher10.de 
oder Tel.: 0251 417060 

Ist unser:e AnsprechpartnerIn auch bei der  
Veranstaltung?
In den meisten Fällen, ja! In den seltensten Fällen  
stellen wir Ihnen einen Ansprechpartner vor. 

Was kostet eine Feier im Speicher 10?
Der Preis richtet sich ganz individuell nach Ihren 
Wünschen. Nach einem ersten Kennenlernen erstellen 
wir Ihnen ein unverbindliches Angebot.
 
Müssen wir eine Anzahlung leisten?
Ja, ca. 3 Monate vor der Veranstaltung bekommen  
Sie eine Abschlagszahlung in Höhe des geplanten  
Umsatzes von 75 %.
 
Dürfen wir unser Essen selbst mitbringen?
Nein. Alle Speisen, ausgenommen Torten, und  
Getränke werden über den Speicher 10 bezogen.
 
Dürfen wir unsere Torte mitbringen?
Ja! Die Konditoreien erschaffen Meisterwerke. Diese 
können vorab zum Speicher 10 geliefert werden. Es 
gibt ausreichend Kühlmöglichkeiten. Ein Gabelgeld 
wird erhoben.

F A Q

mailto:info%40speicher10.de?subject=
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F A Q
Wie berechnen Sie die Speisen der Kinder?
Kinder bis zu 3 Jahren essen kostenfrei, Kinder von 4 
bis 10 Jahren werden mit dem halben Preis berechnet 
und für Kinder ab 11 Jahren gilt der volle Preis. Auch für 
max. 4 Hochstühle für Kinder ist gesorgt.

Ist ein Probeessen/eine Weinprobe möglich?
Sehr gerne, vereinbaren Sie hierfür ein Termin mit uns.

Gibt es Getränkepauschalen?
Natürlich. Diese richten sich nach Veranstaltungsdauer 
und Getränkeauswahl.

Wie ist die Tischordnung/Tischgröße?
Wir bestuhlen nach Ihren Wünschen: runde Tische für 
7-12 Personen sind im Haus vorhanden.

Wie viele MitarbeiterInnen werden vor Ort sein?
Dies richtet sich nach Aufwand.
1 Serviceleitung, 1 Thekenkraft und 1 KochIn  
mindestens. Pro 40 Gäste kalkulieren wir ca. eine:n  
ServicemitarbeiterIn.

Gibt es eine Sperrstunde?
Nein! Sie bleiben so lange, wie Sie möchten.
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A L L G E M E I N E S
Unsere allgemeinen  
Geschäftsbedingungen finden Sie hier: 
Allgemeine Geschäftsbedingungen Speicher 10
 
 
Freie Termine & Besichtigungstermine:
 
Anfrage per Homepage + auch unsere E-mail: 
info@marioengbers-catering.de
 

 
Alle Preise verstehen sich inkl.  
gesetzlicher Mehrwertsteuer von 19%

https://www.marioengbers-catering.de/
mailto:info%40marioengbers-catering.de?subject=
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